
実りの季節をひと足先に。
秋を味わうランチ限定コース

( )一例

ショコラマロンプリン

マロンロールケーキ

ココナッツムース

アナナスオランジェ

トロピカルヴェリーヌ

アイスクリーム

お客様の目の前で仕上げる
「デザートワゴンサービス」デザート

　　メニュー

■写真はイメージです　
■表示価格にはサービス料 、消費税が含まれております　10%
■食材の入荷状況等によりメニューが一部変更になる場合がございます

HOTEL MARROAD TSUKUBA TEL 029 822 3070( )- - ダイヤルイン
029 822 3000( )- - 代表

◇

◇◇

◇

食前の一品

地場野菜の前菜とスープ

真鯛のポワレ デュクセルクリームソース  

  または

牛フィレ肉のポワレ 和風ソース 

焼きたてパン ライス  または

選べる 種のデザート4

コーヒー＆ティーアース紅茶バー

3,300円
　　　　コｰス

選べる 種のデザート付き4
月のグルメコース9

September Lunch Course 



~秋風が運ぶ旬彩ランチ~

■カジュアルランチ 　　　￥ , 2 300
　　

 　　  IBARAKI野菜＆スープのデリプレート

　
　　白身魚のパン粉焼き 香草トマトソース   
　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　　または

　　味麗豚のコンフィ バーベキューソース  

　　　　　　　　または

　　つくば鶏のコンフィ バルサミコソース  

　　焼きたてパン ライス    または

　　
　　コーヒー・ティーアース紅茶バー

　

＊表示価格にはサービス料 %、消費税が含まれております。10
　 .All prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% service charge and consumption tax



~今日を特別な日に。フルコース仕立てのランチ~

■プレミアムランチ 　　　￥ 4,500 

　　食前の一品

IBARAKI　　 野菜＆スープのデリプレート
　
　　真鯛のポワレ デュクセルクリームソース  

　　牛フィレ肉のポワレ トリュフソース  

　　焼きたてパン ライス    または

　　 品選べるデザートワゴンサービス4
　　　
　　コーヒー・ティーアース紅茶バー

＊表示価格にはサービス料 %、消費税が含まれております10
　 .All prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% service charge and consumption tax



~ ~スパイス香る一皿も、秋色のデザートも

■ホテルメイドカレーランチ　　　　　　　￥ ,1 800

　　IBARAKI野菜＆スープのデリプレート　　

　　ツェッペリンカレー マロウド風  

　　コーヒー・ティーアース紅茶バー

　　　　　　　　　　　　キッズプレート \  1,650■

　　メインディッシュ＋ジュース リンゴ オレンジ ＋アイスクリーム(  or )
　　　メニュー例：オムレツ ナポリタン エビフライ　フライドポテト　パン     
  

デザート　　　■
　　
　　4  6 4品選べるデザートワゴンサービス（ 種類の中から 点）
　　

　　デザート 種のマリアージュ おまかせ 種2  ( 2 )

　　アイスクリーム　（バニラ・本日のアイス） 

　

＊表示価格にはサービス料 %、消費税が含まれております。10
　 .All prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% service charge and consumption tax

￥1,000

ランチとセットの場合￥700

700￥
ランチとセットの場合￥500

￥700

ランチとセットの場合￥500


