
マルシェで野菜を選ぶように、彩り豊かな前菜をお好きなだけ。
選ぶ楽しさを体験する前菜ビュッフェ付きランチコース

3,800円
　　　　

■表示価格にはサービス料 、消費税が含まれております　10%
■食材の入荷状況等によりメニューが一部変更になる場合がございます

HOTEL MARROAD TSUKUBA TEL
029 822 3070( )- - ダイヤルイン
029 822 3000( )- - 代表

収穫祭収穫祭
～ 選 んで 味 わう前 菜 マ ルシェ～

グルメコース
　　

シルバーウィーク限定開催

9月
20日 21 22 23日 日 日

11:30~14:30
(L.O.14:00)　　　　

前菜マルシェ
　　

旬を彩る 種の前菜10
　　　　

秋野菜のムース 茨城県産小松菜のマリネ   /  

さつまいものブルスケッタ かぼちゃサラダ   /  

根菜バジルペンネサラダ コンビネーションサラダ   /    

秋柿とケールのフルーツのサラダ

たっぷり野菜のミネストローネスープ 

ミックスフルーツ

ナッツ＆グラノーラ仕立てのアサイーヨーグルト　

その他のコース
　　

全 種4
　　　　

全てのコースで前菜マルシェをお楽しみいただけます

メニュー詳細は次ページよりご覧ください

～ヴォジュールスタイルで贈る収穫祭のフィナーレ～
　　　　

コーヒー・ティーアース紅茶バー
　　

牛フィレ肉のポワレ 和風ソース  

焼きたてパン ライス または 

熟成紅はるかのブリュレ

10種の前菜マルシェ 

真鯛のポワレ デュクセルクリームソース  
または

　　　　



~秋風が運ぶ旬彩ランチ~

■カジュアルランチ 　　　￥ , 2 800
　　

 　　 10種の前菜マルシェ

　
　　白身魚のパン粉焼き 香草トマトソース   
　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　　または

　　味麗豚のコンフィ バーベキューソース  

　　　　　　　　または

　　つくば鶏のコンフィ バルサミコソース  

　　焼きたてパン ライス    または

　　
　　コーヒー・ティーアース紅茶バー

　

＊表示価格にはサービス料 %、消費税が含まれております。10
　 .All prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% service charge and consumption tax



~今日を特別な日に。フルコース仕立てのランチ~

■プレミアムランチ 　　　￥ 5,000

　　 10種の前菜マルシェ
　
　　真鯛のポワレ デュクセルクリームソース  

　　牛フィレ肉のポワレ トリュフソース  

　　焼きたてパン ライス    または

　　シェフ特撰デザート
　　　
　　コーヒー・ティーアース紅茶バー

＊表示価格にはサービス料 %、消費税が含まれております10
　 .All prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% service charge and consumption tax



~ ~スパイス香る一皿も、秋色のデザートも

■ホテルメイドカレーランチ　　　　　　　￥2,500

　    10種の前菜マルシェ　

　　 ツェッペリンカレー マロウド風   

　　 コーヒー・ティーアース紅茶バー 

■キッズプレート \　　　　　　　　　　　　  1,650

　　メインディッシュ＋ジュース リンゴ オレンジ ＋アイスクリーム(  or )
　　メニュー例：オムレツ ナポリタン エビフライ　フライドポテト　パン       

デザート　　　■
　　
　　
　　秋色デザート 　　2種マリアージュ

　　
　　アイスクリーム　（バニラ・本日のアイス） 

　

　　
　　　　　　　　　＊表示価格にはサービス料 %、消費税が含まれております。10
　 .             All prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% service charge and consumption tax

￥700

ランチとセットの場合￥500

￥700

ランチとセットの場合￥500


