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アルコール飲み放題
アサヒスーパードライ⽣/アサヒ⽣ビール⿊⽣/⽇本酒/梅酒/
レモンサワー/ウイスキー/⻨・芋焼酎/⾚・⽩ワイン/カクテル各種

豊富なドリンクメニュー

サーモンのポアレ 洋梨ソースにアネットの⾹りを添えて /

ポークの⿊ビール煮込み ブランドル⾵ /⾚⿂のみぞれ煮/

カボチャニョッキと野菜のトマトソース/雑穀⽶とキノコのミートドリア/

チキンの⾹草パン粉焼きデミグラスソース/

⽩⾝⿂と海⽼のフリッター盛り合わせ/

栗⼊り海⽼とイカのすり⾝揚げトースト /鶏⾁と彩り野菜の旨⾟炒め/

豚⾁のソテー マロウド四川京都醤ソース /粟⽶湯/

野菜の塩あんかけ焼きそば /じっくり煮込んだ⽜筋カレー/

18：00〜21：30

⼤  ⼈

60歳以上

⼩ 学 ⽣

￥4400

￥3900

￥2200

最終⼊場 20:30

(90分制)

営業時間

幼 児

3歳以下

￥1100

無 料

 ⽜･豚･野菜のおまかせしゃぶしゃぶ
     ~3種のオリジナルソースを添えて~

 

￥2400
〈ディナー限定〉

1995

おかげさまで開業30周年

毎⽇開催
秋のスカイディナーバイキング

2025.9/1 Mon〜11/30 Sun 

⾹港醤鶏のトルティーヤ/⿅児島県産カツオのたたき

秋の味覚3種のキノコを使ったキッシュ

栗のロールケーキ /ショコラショートケーキ /わらび餅 ⿊蜜ソース

イチゴとブルーベリーのケーキ /胡⿇団⼦(⿊胡⿇) /杏仁⾖腐 /

コーヒーゼリー /ソフトクリーム /フルーツ各種 /サラダコーナー / 

パン各種 /ソフトドリンクバー /

ライブキッチン

冷製料理

温製料理

デザート
など

3種の茸のキッシュ

LIVE

KITCHEN

カボチャニョッキと
野菜のトマトソース
カボチャニョッキと
野菜のトマトソース 鶏⾁と彩り野菜の旨⾟炒め鶏⾁と彩り野菜の旨⾟炒め

Sky dinner buffet  -Autumn-Sky dinner buffet  -Autumn-
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ご予約・お問い合わせ

(宴会受付 : 〜 : )10 00 18 00    TEL0476-32-9111
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