
ランチコース

本⽇のオードブル

本⽇のスープ

⽜ロース⾁のステーキ ⼜は カジキマグロのポワレ 

特製デザート

コーヒー

パン

￥ 2,750

Voyageur
MarroaD Inn Kumagaya

Lunch Course

Hors-d oeuvres

Potage de Jour

Bœuf  Poisson

Dessert à la Maison

Café 

Pain

ランチセミコース

￥3,850

ランチフルコース
Lunch Full Course

メインディッシュを１品お選びください

完全予約制

本⽇のオードブル

本⽇のスープ

カジキマグロのポワレ タプナードソース

⽜ロース⾁のステーキ ⾚ワインソース

特製デザート

コーヒー

パン

Hors-d oeuvres

Potage de Jour

Poisson

Bœuf

Dessert à la Maison

Café 

Pain

Lunch Semi Course



ランチメニュー

Voyageur
MarroaD Inn Kumagaya

Lunch Menu

1 ポークソテー

コーンチャウダー
サラダ
メイン
パンorライス

2 ⽩⾝⿂のフリット

コーンチャウダー
サラダ
メイン
パンorライス

￥1,430-

    キャベツとベーコンと

コーンチャウダー
サラダ
メイン
パンorライス

￥1,430-

￥1,650- ￥1,650-

ラグゼセット ラグゼセット ラグゼセット

選べるスープ
サラダ
メイン
パンorライス
選べるデザート
珈琲or紅茶

選べるスープ
サラダ
メイン
パンorライス
選べるデザート
珈琲or紅茶

選べるスープ
サラダ
メイン
パンorライス
選べるデザート
珈琲or紅茶

￥2,200- ￥2,200-

クレープセット クレープセット クレープセット

選べるスープ
サラダ
メイン
パンorライス
季節のクレープ
珈琲or紅茶

選べるスープ
サラダ
メイン
パンorライス
季節のクレープ
珈琲or紅茶

選べるスープ
サラダ
メイン
パンorライス
季節のクレープ
珈琲or紅茶

￥1,430-

￥1,650-

￥2,200-

リヨネーズソース   アンチョビ⼊りトマトソース

※写真はイメージです

熊⾕産⼩⻨使⽤の⽣パスタ

Voyageurのパスタは、熊⾕産の⼩⻨粉とセモリナ粉を

ブレンドした⽣パスタを使⽤しております。

平打ちでソースが絡みやすく、⼩⻨の⾹りがお楽しみ

いただけるパスタをご賞味ください。

トマトのバジルパスタ



ランチメニュー

Voyageur
MarroaD Inn Kumagaya

Lunch Menu

1. グリーンピースの冷製ポタージュ

本⽇のスープ
Soup

2. コーンチャウダー

1.バニラアイス

2.シャーベット

3.プリン

本⽇のデザート
Dessert

和のスイーツ 抹茶アイスと⽩⽟の⿊蜜クレープ

本⽇のクレープ
Crape

※写真はイメージです

その他

パスタ⼤盛り

￥220-ライス・パン追加

￥100- お⼦様ランチプレート（要予約） ￥2,200-
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