
ランチコース

本⽇のオードブル

本⽇のスープ

⽜ロース⾁のステーキ ⼜は 鰆のポワレ 

特製デザート

コーヒー

パン

￥ 2,750

Voyageur
MarroaD Inn Kumagaya

Lunch Course

Hors-d oeuvres

Potage de Jour

Bœuf  Poisson

Dessert à la Maison

Café 

Pain

ランチセミコース

￥3,850

ランチフルコース
Lunch Full Course

メインディッシュを１品お選びください

完全予約制

本⽇のオードブル

本⽇のスープ

鰆のポワレ カレー⾵味のクリームソース

⽜ロース⾁のステーキ ⾚ワインソース

特製デザート

コーヒー

パン

Hors-d oeuvres

Potage de Jour

Poisson

Bœuf

Dessert à la Maison

Café 

Pain

Lunch Semi Course



ランチメニュー

Voyageur
MarroaD Inn Kumagaya

Lunch Menu

1 チキンソテー

茸とベーコンのポタージュ
サラダ
メイン
パンorライス

2 沖スズキのポワレ

茸とベーコンのポタージュ
サラダ
メイン
パンorライス

￥1,430-

3    ⼩エビと菜の花の
      ペペロンチーノ

茸とベーコンのポタージュ
サラダ
メイン
パンorライス

￥1,430-

￥1,650- ￥1,650-

ラグゼセット ラグゼセット ラグゼセット

選べるスープ
サラダ
メイン
パンorライス
選べるデザート
珈琲or紅茶

選べるスープ
サラダ
メイン
パンorライス
選べるデザート
珈琲or紅茶

選べるスープ
サラダ
メイン
パンorライス
選べるデザート
珈琲or紅茶

￥2,200- ￥2,200-

クレープセット クレープセット クレープセット

選べるスープ
サラダ
メイン
パンorライス
季節のクレープ
珈琲or紅茶

選べるスープ
サラダ
メイン
パンorライス
季節のクレープ
珈琲or紅茶

選べるスープ
サラダ
メイン
パンorライス
季節のクレープ
珈琲or紅茶

￥1,430-

￥1,650-

￥2,200-

トマトソース   バルサミコソース

※写真はイメージです

熊⾕産⼩⻨使⽤の⽣パスタ

Voyageurのパスタは、熊⾕産の⼩⻨粉とセモリナ粉を

ブレンドした⽣パスタを使⽤しております。

平打ちでソースが絡みやすく、⼩⻨の⾹りがお楽しみ

いただけるパスタをご賞味ください。



ランチメニュー

Voyageur
MarroaD Inn Kumagaya

Lunch Menu

1. ジャガイモの冷製ポタージュ

本⽇のスープ
Soup

2. 茸とベーコンのポタージュ

1.バニラアイス 2.シャーベット

3.ヨーグルトムースケーキ

本⽇のデザート
Dessert

和のスイーツ 抹茶アイスと⽩⽟の⿊蜜クレープ

本⽇のクレープ
Crape

※当ホテルでは同⼀の厨房・調理器具を使⽤しており、アレルゲンが混⼊・付着する可能性があるため、軽度以外の⾷物アレルギーをお持ちの⽅へ⾷事の

ご提供は⾏っておりません。

※写真はイメージです
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