
フルコースディナー

シーフードバリエ

ビシソワーズ

本⽇のお⿂料理

仔⽺のTボーンステーキ

桃のコンポートジュレ 杏仁⾖腐⾵味のアイスクリーム添え

コーヒーまたは紅茶

パン

Dȋner complet

ディナーメニュー

完全予約制

Voyageur

※仕入の関係上、メニュー変更の可能性がございます。

\8,000(税込)

※写真はイメージです。実際の料理とは異なる可能性がございます。

フォアグラのムース
         amuse

トウモロコシのムース

帆⽴のキャビア添え
         Hors-d'œuvre

サフラン⾵味の⽳⼦とムースリース
                    Hors-d'œuvre

桃のスープ
      Soup

スズキのポワレ ブールブランソース
　　　　　　　　Poisson

スイカのグラニテ
　　　　Granite

和⽜グリル ブイヨンソース
                Viande

     ⼩海⽼とカリフラワーのクスクス⾒⽴て

           〜うにを添えて〜

                Hors-d'œuvre

           かぶのポタージュ

                                                    Soupe

      サーモンのパイ包み ⽩ワインソース

         ほうれん草のピューレ添え

                       Poisson

   仔⽺のTボーンステーキ ローズマリー⾵味のソース

                                  Viande

  秋⽥県産サキホコレを使った リ・オ・レ 苺のピューレ 

        ショコラのグラスとともに

             Dessert

         コーヒーまたは紅茶

             Café au Thé

            パン

             Pain
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