HOTEL MARROAD HAKONE

Voyageur

Menu d'automne

Truite “Fujiyama rainbow sakurasakimasu” et “Kaki” marinés,
pani puri aux crevettes et creme aigre

[7OY =LAy R Lhiio~ Y 2%

WELY T =) =D =T L—fEIC

Soupe de potiron
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"Isaki" poélé sauce tomate et vinaigre balsamique de Modéne
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R6ti de beeuf ,sauce au vin blanc et fond de veau,
légumes locaux sautés
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Terrine de potiron enrobée de cacao,

glace au sésame, sauce pistache
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Café ou thé Nilgiri
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¥9,820
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All prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% service charge and consumption tax.
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