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Seasonal Information

Autumn

同窓会、お祝いなど秋のご宴席に

4,000円
 コｰス

⾃家製飲茶や旬の⾷材をつかった
秋の満⾜コｰス

中国料理ならではの⾷材をつかい
贅沢に仕上げた本格コｰス

秋の前菜四種盛り合わせ

⼩海⽼と季節野菜の⼭椒炒め

秋鮭ときのこの蒸しもの 特製ソースかけ

⾃家製飲茶⼆種

鶏叉焼と銀杏⼊り蓮の葉包みごはん

冬⽠と蟹⾁のスープ

⾃家製秋のデザート三種

秋の特製前菜六種盛り合わせ

上海蟹味噌⼊りふかひれ煮込み 

焼き物⼆種 秋野菜添え

海鮮⼆種の味わい

鶏叉焼と銀杏⼊り蓮の葉包みごはん 

季節の蒸しスープ

秋の⾃家製デザート三種と季節の果物

２時間飲み放題プラン
Drink Menu

￥2,500

瓶ビール 焼酎（芋・⻨・甲類） ⽇本酒 紹興酒 果実酒各種

ウイスキー ワイン（⾚・⽩） ノンアルコールビール ソフトドリンク

6,000円
 コｰス



ご予約・お問い合わせ
(宴会受付 : 〜 : )11 00 21 00    TEL042-623-7111

※会議室ご利⽤のご予約も随時承っております。 詳細は当ホテルホームページをご覧ください。

〒192-0084

東京都⼋王⼦市三崎町6-11

E-mail : hachioji-res@marroad.jp

Drink Menu
￥1,500

飲み放題プラン（２時間制）

瓶ビール・ウイスキー・⽇本酒・紹興酒・焼酎（芋・⻨・甲類）

ワイン（⾚・⽩）・ノンアルコールビール・果実酒各種 ソフトドリンク

オーダーをいただいてから
お 作りいたしますので、
常に出来⽴ての御料理を
お 召し上がりいただけます。 のオーダーバイキングのオーダーバイキング秋秋

料金

◆⼤⼈  3,500円

◆お⼦様 1,500円 (4歳〜12歳)

※ドリンク代は含まれておりません

※２名様〜２０名様まで承ります。

※メニュー内容は当ホテルホームページにてご覧いただけます。

※レストラン限定（個室のご利⽤は出来ません）

※ご利⽤⽇の２⽇前１8時までにご予約をお願いいたします。

▲酢豚

▲⼿作り焼き餃⼦

おかずが選べる

お好み中華弁当

ご飯・春巻・蟹焼売・漬物付き

①海⽼料理 

②メイン料理を選べます。

※写真は⼀例です。 

その他メニュー
  多数ございます。

詳細はHPをご覧ください

TAKE
OUT

ホテルマロウド

テイクアウト
HOTEL MARROAD TAKE OUT 

中国料理「摩亞魯王洞」では

テイクアウトメニューをご⽤意しております

①

②

※時期により休⽌する場合がございます。
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